" Vinul este cea mai sanatoasa si mai igienica dintre bauturi" - considera savantul Louis Pasteur. Este una din putinele concluzii pe care nu le-a contestat istoria. Savantul B. P. Hasdeu avea motive sa afirme: "Cultura vitei e mai veche decit plugaria"; Strabon, documentat la fata locului (originar din Pont, cca 63 i. H. - 19 d. H.), mentiona pentru prima data in monumentala sa Geografia ca regele Burebista al geto – dacilor (82 - 44 1. H.) ordonase distrugerea viilor si interzicerea consumului de alcool (probabil sfatuit de marele preot Deceneu).

Motivatia unei asemenea decizii nu este prea clara, oricum aplicarea ei nu a durat; cand imparatul Traian cucerea Dacia

(106 d. H.), el obtinea de aici nu numai aur, argint, mercur, ci si importante cantitati de grane si vin - fapt demonstrat de medalia Dacia Felix, emisa in 112 d. H. (pe care doi copii tin in maini un ciorchine si un spic de grau), inclusiv de strugurii de pe Columna lui Traian din Roma (113 d. H.). 

De 2.000 de ani, lucrurile nu s-au schimbat. Primii crestini (sec. IV - VI) foloseau vinul, "sangele Dmnului", voievozii

romani Stefan eel Mare, Constantin Brincoveanu, Dimitrie Cantemir (sec. XV - XVIII) au incurajat viticultura; prin 1550 episcopul Anton Verancsics nota ca in Transilvania " ... La tot pasul se ivesc dealuri insorite, acoperite de vii", iar misionarul Marcus Bandinus preciza la 1646 ca Moldova "produce asa de mult vin incit in timpul culesului se vinde cu patru bani si iarna se vinde cu sase sau sapte".
Se spune ca fiecare bea vinul pe care-l merita. Aceasta inseamna ca, de la cultivarea vitei de vie, pana la vinul din sticla, drumul este lung, sinuos, cu multe capcane, posibil de a fi parcurs numai cu ştiinţă şi artă. "Fiinţă vie şi supusă legilor existenţei - considera scriitorul Alexandru O. Teodoreanu (Păstorel) - vinul poartă pecetea naşterii şi suferă corectivele educaţiei ... Bobiţa e opera stihiilor (o capodoperă a lor), dar vinul efapta omului". 

Originalitatea vinurilor româneşti este asigurată de asocierea 'soiurilor autohtone şi străine, potrivit vocaţiei fiecărei podgorii. 

Din prima categorie se remarcă: Grasa de Cotnari, Fetesca albă, Feteasca regală, Galbena de Odobeşti (vinuri albe), Băbeasca neagră, Feteasca neagră (vinuri roşii), Tămâioasa românească, Busuioaca de Bohotin (vinuri aromate); 

Din a doua categorie: Riesling italian, Sauvignon, Pinot gris, Chardonnay, Traminer roz, Aligote (vinuri albe), Cabemet Sauvignon, Pinot noir, Merlot, Burgund mare (vinuri roşii), Muscat Ottonel (vin aromat). 

În funcţie de sol, climat şi sortiment, se produc vinuri albe, seci (zahăr, 4 gr. /1), demiseci (4 - 12 gr. /1), demidulci (12 - 50 gr. / 1) şi dulci (peste 50 gr. / 1); vinurile roşii sunt, în general, seci, iar cele aromate, demidulci şi dulci. 

Raportate la podgorie, soi de strugure şi an de recoltă, vinurile sunt pentru consum curent (tărie alcoolică, 8 - 10,5°), de calitate superioară (peste 10,5 gr.) şi de înaltă calitate, încadrate în categoria vinurilor cu denumire de origine controlată (DOC, DOCC). Din must şi vin se mai produc vinuri spumante (fermentate în butelii), spumoase(cu dioxid de carbon), aromatizate (vermuturi) şi alcooluri de tip Brandy ("vinars", distilat de vin învechit în butoi de stejar).

